
УДК 631.158 

СИСТЕМА УПРАВЛЕНИЕ КАЧЕСТВОМ СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННОЙ 

ПРОДУКЦИИ НА ПРЕДПРИЯТИЯХ АПК 

 

Новикова Дарья Александровна, 

магистрант 

Мичуринский государственный аграрный университет, 

г. Мичуринск, Россия 

Пальчиков Евгений Владимирович, 

кандидат сельскохозяйственных наук, доцент 

Мичуринский государственный аграрный университет 

г. Мичуринск, Россия 

e-mail: evgeniy.palchikov.79@yandex.ru 

 

Аннотация: Внедрение ХАССП в России является важным механизмом 

создания безопасного производства. Основой для получения безопасных 

пищевых продуктов является безопасно сырье. При поставке сырья на 

производство, предусматривается, что сырье поступает от надежного 

проверенного поставщикаи подтверждается соответствующими докуме нта ми.  

Ключевые слова: пище вые  продукты, ХАССП, бе зопа сность, контроль 

ка че ства , эффе ктивность. 

 

 

Се льское  хозяйство – это одна  из основных отра сле й экономики стра ны, 

на пра вле нна я на  обе спе че ние  на се ле ния не обходимым продовольствие м, а  

та кже  обе спе чива е т промышле нность сырье м. Ра сте ние водство – 

основопола га юща я отра сль се льскохозяйстве нного производства , а  име нно 

зе рновое  хозяйство. Зе рновые  культуры име ют це нность ка к продукты 

пита ния для че лове ка , корма  для се льскохозяйстве нных животных и сырье  

для пе ре ра ба тыва ющих пре дприятий [2-4, 6-10].   
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В после дне е  вре мя основным крите рие м для все х пище вых продуктов 

являе тся их бе зопа сность. Под бе зопа сность пище вых продуктов сле дуе т 

понима ть, отсутствие  опа сных фа кторов для здоровья че лове ка , та ких ка к 

биологиче ска я опа сность – отра вле ние , инфе кция; химиче ска я – на личие  

вре дных ве ще ств в пище вых продукта х и физиче ска я – инородные  пре дме ты, 

которые  могут на не сти вре д (сте кло, де ре во, ме та лл). В ка че стве  на иболе е  

эффе ктивной ме тодикой контроля за  получе ние м и обе спе че ние м 

бе зопа сными пище выми продукта ми призна на  систе ма  ХАССП [5]. 

Систе ма  контроля ка че ства  продукции ХАССП (а нгл. HACCP – Ha za rd 

Ana lysis a nd Critica l Control Points, в пе ре воде  «а на лиз опа сносте й и 

критиче ские  контрольные  точки»). Для се льского хозяйства  на  те рритории 

Российской Фе де ра ции используе тся ГОСТ Р ИСО 22006-2012 Систе мы 

ме не джме нта  ка че ства . Руководящие  ука за ния по приме не нию ИСО 

9001:2008 в ра сте ние водстве , который являе тся а на логом ме ждуна родного 

ста нда рта  ISO 22006:2009 «Qua lityma na ge me ntsyste ms – 

Guide line sforthe a pplica tionof ISO 9001:2008 tocropproduction» – (Систе мы 

ме не джме нта  ка че ства  – Руководящие  ука за ния по приме не нию ISO 

9001:2008 в ра сте ние водстве ) [1]. 

Зе рно продовольстве нное , ка к и продукты из зе рна  (пше ница , ячме нь, 

кукуруза  и др.) относится к пище вой продукции, а  проце ссы хра не ния и 

тра нспортирова ния та кже  являются объе кта ми те хниче ского ре гулирова ния 

ТР ТС 021/2011Те хниче ский ре гла ме нт Та може нного союза  «О бе зопа сности 

пище вой продукции». Поэтому «пе рвичный производите ль» та кже  долже н 

упра влять опа сными фа ктора ми и обе спе чива ть здоровое  состояние  ра сте ний, 

которые  име ют влияние  на  здоровье  че лове ка , включа я исполне ние  пла нов 

госуда рстве нного мониторинга . 

Всле дствие  этого производите ли се льскохозяйстве нных культур 

обяза ны пре доста вить докуме нты, которые  подтве ржда ют бе зопа сность 

продукции. Кроме  того, пре доста вить информа цию о том, что они вносили в 

зе млю, что получили на  выходе , е сть ли докуме нты на  ге рбициды, пе стициды 



и та к да ле е , которыми они обра ба тыва ют зе рно. При прие мке  зе рна  

эле ва торы могут потре бова ть эти докуме нты, и може т сложиться ситуа ция, 

что не  у ка ждого производите ля они смогут принять зе рно. Сле дова те льно, 

все  опе ра ции, производимые  на  эле ва торе , на чина ются с входного контроля 

зе рна . Это одно из условий проце дуры ХАССП (HACCP). 

Для зе рновых культур систе ма  ХАССП ре коме ндуе тся на  все х эта па х 

производства : се ле кционные  ра боты, хра не ние  и тра нспортировка . В ГОСТ Р 

ИСО 22006-2012 приве де но подробное  описа ние  принципов а на лиза  и 

прове рок для производства  се льскохозяйстве нных культур, что позволяе т 

обе спе чить на дле жа щий контроль за  бе зопа сностью и ка че ством 

выпуска е мой продукции. 

Систе ма  ХАССП при выра щива нии зе рна , е го хра не нии и ре а лиза ции 

основыва е тся на  ра де  простых принципов: 

1 принцип: «Чистая почва» – ме роприятия, на пра вле нные  на  

сниже ние  ве роятности микробного за грязне ния почвы. 

2 принцип: «Чистая вода» – ряд ме роприятий, пре дпринима е мых 

производите ле м, це лью которых являе тся подготовка  и очистка  воды, 

используе мой для поливки, обра ботки продуктов ра сте ние водства. 

3 принцип: «Чистые руки» – систе ма  де йствий, на пра вле нных на  

осуще ствле ние  ме р по обе спе че нию и подде ржа нию личной гигие ны 

сотрудников пре дприятия при ра боте  в полях и при обра ботке  

се льскохозяйстве нной продукции в поме ще ниях. 

4 принцип: «Чистые поверхности» – уста на влива е т, обе спе че ние  

са нита рной и экологиче ской бе зопа сности ра бочих пове рхносте й 

(упа ковочные  конте йне ры, ме ста  хра не ния, тра нспортные  сре дства ), путе м 

свое вре ме нной и ре гулярной их обра ботки и соблюде ния са нита рных 

условий. 

Выявле ние  критиче ских контрольных точе к для ка ждого из этих 

принципов позволяе т производите лю вне дрить и эффе ктивно приме нять 

ХАССП в ра сте ние водстве . При этом сле дуе т учитыва ть, что критиче ские  



контрольные  точки являются ба зой для упра вле ния риска ми бе зопа сности 

пище вых продуктов и при их опре де ле нии не обходимо пре дусмотре ть все  

поте нциа льные  риски, отсутствие  контроля которых може т приве сти к 

причине нию вре да  здоровью потре бите ля [8]. 

Ра зра ботка  и подде ржа ние  ХАССП позволит производите лям 

се льскохозяйстве нной продукции избе жа ть производстве нных рисков, 

минимизирова ть за тра ты на  ре ше ние  возникше й опа сности, повысить 

выра ботку и уве личить конкуре нтоспособность на  рынке . 
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Abstract: The  introduction of HACCP in Russia is a n importa nt me cha nism for 

cre a ting sa fe  production. The  ba sis for obta ining sa fe  food products is sa fe  ra w 

ma te ria ls. Whe n supplying ra w ma te ria ls to production, it is provide d tha t the  ra w 

ma te ria ls come  from a  re lia ble , ve rifie d supplie r a nd a re  confirme d by the  

re le va nt docume nts. 

Keywords: food, HACCP, sa fe ty, qua lity control, e fficie ncy. 

 


