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Аннотация.  В статье представлены данные о применения онлайн курса в 

образовательном процессе на примере одноименной дисциплины и 

разработанного онлайн курса «Технология мясопродуктов» для обучающихся 

по направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции. 
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В современных реалиях одной из основных проблем при обучении 

студентов является подготовка высококвалифицированных кадров, которые 

при трудоустройстве смогут применить все необходимые работодателю 

компетенции [3]. В полной мере обладать всем спектром профессиональных 

знаний, способных к самостоятельному самосовершенствованию, умению 

творчески и неординарно мыслить, принимать нестандартные технологически 

обоснованные и экономически целесообразные решения с учетом последних 

достижений науки и техники. Данные навыки необходимо развивать всеми 

доступными методами предлагаемые в стенах высших учебных заведений [2, 

6]. 

Одним из перспективных направлений по освоению материала является 

создание и дальнейшее использование  онлайн курсов, что в свою очередь 

будет способствовать постоянному совершенствованию при обучении, и как 

следствие возможность подготовки выпускников, отвечающих современным 

тенденциям и требованиям работодателя [5].  

Расширить профессиональные навыки и умения студенты смогут не 

только при посещении лекций и практических занятий, закрепляя их 

прохождением практики в профильных организациях, но и дополнительно 

закрепив их изучением онлайн курсов [8].  

Изучение онлайн курса, как правило, подразумевает самостоятельное 

обучение, способствующее более глубокому и детальному освоению большого 

количества материала [4]. Кроме того, появляется больше времени на 

осмысление дополнительно полученного материала и методов решения 

перспективных задач, стоящих перед отраслью. В связи с этим создание онлайн 

курсов по профильным дисциплинам является актуальным и востребованным в 

системе высшего образования [7]. 

Онлайн образование находит широкую поддержку Правительства РФ. В 

2016 году Министерство науки и высшего образования Российской Федерации 

разработало Федеральный проект «Цифровая образовательная среда» сроком до 

2025 года [1].  



Преподаватели Мичуринского ГАУ имеют возможность размещать 

созданные курсы на платформе LMS Moodle, развернутой специально для 

этого. Курс «Технология мясопродуктов» представляет собой учебно-

методический онлайн курс для обучающихся по направлению подготовки 

35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной 

продукции. 

Курс предназначен для более широкого получения необходимых для 

практической деятельности теоретических знаний и навыков базовых 

процессов технологии производства мясных продуктов, в основе которых 

лежат знания классификации всех групп мясопродуктов и характеристика 

каждой из них, особенности технологии производства, упаковки готового 

продукта с соответствующей маркировкой, а также дальнейшего 

транспортирования и последующего хранения. Цель создания онлайн курса 

«Технология мясопродуктов» - не только обеспечение высокой теоретической 

подготовки, но в большей мере увеличения базы знаний и возможности 

применения полученных дополнительных навыков в  практической 

деятельности по производству разных видов мясопродуктов. 

Онлайн курс включает в себя семь разделов: классификация 

мясопродуктов, технология производства колбасных изделий, мясных 

паштетов, полуфабрикатов и полуфабрикатов в тесте, цельномышечной 

продукции и мясных консервов. 

В разделе «Технология производства колбасных изделий» обучающийся 

может ознакомиться с производством вареных, варено-копченых, 

полукопченых и сырокопченых колбас. В каждом разделе курса представлена 

информация по классификации, ассортименту, требованиям к используемому 

сырью, технологии производства, оборудованию, упаковке, маркировке, 

условиям хранения и срокам реализации мясного продукта. 

Для расширения кругозора обучающегося по теме курса приведены 

интересные факты и исторические справки об изучаемом продукте, такие как 



история появления колбасы, как мясные изделия получили свое название, 

происхождение сала и карбонада, а так же кто изобрел консервы. 

После изучения теоретического материала раздела, обучающийся 

проходит тестирование по теме и выполняет индивидуальное задание. С целью 

контроля полученных знаний после прохождения онлайн курса необходимо 

пройти итоговое тестирование, которое включает 50 вопросов. 

По мере изучения материала и выполнения заданий, обучающийся 

набирает определенное количество баллов по совокупности, которых можно 

судить о полученных им компетенциях. 

Каждый раздел курса имеет не только текстовую информацию, но и 

видео технологии производства мясопродуктов. Для полного закрепления и 

освоения технологии необходимо не только понимать процесс производства, но 

и видеть его. Конечно, практические навыки, в первую очередь, обучающиеся 

получают на предприятии во время прохождения производственной практики, 

однако при разработке курса принято решение, о необходимости добавления 

видео с технологическим процессом производства мясопродуктов вследствие 

их информативности и возможности пересмотра в любое время. 

Стоит отметить, что при разработке тестовых заданий для наглядности и 

лучшего усвоения информации представлены не только видео, но и фото 

фрагменты. 

В онлайн курсе есть ссылки, в которых представлена рекомендованная 

литература, изучение которой поможет, как в выполнении тестирования и 

индивидуальных заданий, так и в освоении профессиональных компетенций. 

Помимо литературы приведен глоссарий, включающий все необходимые 

термины и определения по изучаемой дисциплине. 

Онлайн курс «Технология мясопродуктов» используется в рамках 

смешанного обучения с одноименной дисциплиной, что позволяет 

преподавателю более качественно и индивидуально подойти к обучению 

студента и критерию его знаний. Привязка курса к дисциплине и к 

разработанной преподавателем индивидуальной образовательной траектории 



заставляет обучающегося работать не только самостоятельно, но и более 

ритмично, а к выполнению заданий применять нестандартные методы решения 

задачи. 

Использование онлайн курса дает больше времени на аудиторные 

занятия, так как тестовые задания проводятся на курсе, что является очень 

эффективным. Еще один из плюсов онлайн курса прикрепленного к 

дисциплине заключается в возможности преподавателя видеть общее время 

работы студента над каждым разделом курса, что в последующем может 

указать на его заинтересованность в дальнейшем изучении конкретного 

продукта. 

Внедрение онлайн курса «Технология мясопродуктов» в образовательный 

процесс позволяет сделать обучение более персонифицированным и 

максимально отвечающим требованиям современных предприятий.  
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